
                               

                             FICHE TECHNIQUE TRADITION 2020 

                                                      AOC SAINT CHINIAN BIO 

Cépages : carignan, syrah, grenache et mourvèdre 

Degrés : 13°,50 

Terroir : Schistes 

Rendement : 30 HL/ha 

Vinification : Traditionnelle, égrappée en totalité,                                                                        

cuvaison 25 Jours 

Le mot de l’œnologue : 

Nez intense de compote de fruits noirs et                                                                                                                            

de notes de cacao bouche charnue et équilibrée. 

Le mot du vigneron : 

Il est le « cœur » de la gamme, le passe partout. 

Elaboré avec 4 cépages (Carignan, Grenache,                                                                    

Mourvèdre et Syrah). Son nez est marqué par                                                                                       

des notes confiturées de mûre et de graphite.                                                                                                                                   

Sa bouche est rassurante, aux expressions balsamiques. 

Prix public : 9,60€ TTC 

Domaine Pin des Marguerites 

14 rue des clapiers 34360 BERLOU 

Vigneron récoltant FRANCE 

Mail : domainepindesmarguerites@orange.fr 

www.domainepindesmarguerites.com 

TEL/0687474223 

 

 



 


